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2024 GB ROSÉ
– Spätburgunder –

Jahrgang	 2024
Restzucker 	 4,7 g/l
Säure 	 7,6 g/l
Alkohol 	 11,0 vol %
Trinkempfehlung	 7 °C
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DER WEIN
Der Rheingauer Spätburgunder als eleganter Rosé ausgebaut. Die 
Trauben werden nur leicht gepresst, so dass nur ein Hauch der 
roten Farbe in den Saft gerät, danach wird der Wein wie ein Weiß-
wein behandelt und im Edelstahltank ausgebaut. In der leicht flo-
ralen Aromatik finden sich rote Beeren- und Rhabarbernoten. Am 
Gaumen fruchtig mit frischer Säure und feiner Mineralität. 

DIE HERKUNFT
Die Trauben stammen aus Rheingauer Weinbergen mit flach- bis 
tiefgründigen, steinigen Lehmböden mit Schichten von Quarzit 
und Schiefer.

DER JAHRGANG
Das Weinjahr 2024 war geprägt von ungewöhnlich nassem und 
warmem Wetter. Der Frühling startete mild, aber ein Temperatur-
sturz im April bremste die Rebenentwicklung, die im Mai durch 
hohe Niederschläge weiter beeinträchtigt wurde. Der Sommer war 
wechselhaft mit häufigen Regenfällen, während die Temperaturen 
schwankten. Trotz einiger trockener Phasen blieb der Niederschlag 
überdurchschnittlich. Mitte September startete eine schnelle und 
dennoch, durch viel notwendige Selektion, intensive Weinlese.  
Im Keller entstand schließlich ein Jahrgang mit kühlen, eleganten 
und lebendigen Weinen.

DIE BEGLEITUNG
Zu Erdbeer-Rhabarber Kompott, Sommersalat mit Putenstreifen 
oder probieren Sie doch einfach mal regionale Erdbeeren dazu.


